CARACTERISTICAS

Clase Energética A

CAPACIDAD XXL

ACABADO ANTI-TOUCH

INTERIOR DE LA PUERTA FULL
GLASS

ESMALTE EASY CLEAN

TRIPLE CRISTAL

VENTILACION TANGENCIAL

Horno KE

:f\"_j: | Hornos y coordinados

\ Cédigo: 7126 047

Una gama totalmente en Clase A ++, A + y A. Un resultado importante que demuestra la alta
calidad, orientada a optimizar el rendimiento y el ahorro.

La cdmara de coccidén tiene un volumen de mas de 70 litros, mucho mayor respecto a los
hornos estandar.

Las piezas de acero de la puerta, gracias a la proteccién especial, son perfectamente lisas y
protegidas de fastidiosas huellas incluso manteniendo la elegancia del acabado satinado.

El interior de la puerta es una Unica superficie lisa de cristal, muy cémoda para las operaciones
de limpieza.

El esmaltado especial hace que las superficies internas del horno y los accesorios sean
perfectamente antiadherentes. La dureza y la porosidad minima facilitan las operaciones de
limpieza.

La puerta del horno tiene tres cristales que garantizan bajas temperaturas en el lado exterior y
menor dispersion térmica.

La ventilacién especial crea un flujo de aire entre la mufla y el telar reduciendo la temperatura
de las superficies exteriores. De esta forma, el horno no somete los muebles a elevados cambios
de temperatura.
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DETALLES

Material Acero inoxidable + cristal

Texture Satinado ANTI-TOUCH

Alimentacion 220-240 V 50/60 Hz

Clase energética A

Dimensiones 90x60 cm

Dotaciones estandar 2 rejillas y 1 bandeja colectora esmaltada
Acabado de la mufla Esmaltado Easy Clean

[luminacion Luz Horno independiente

NUmero cristales puerta 3 cristales

Programacion Programacion electronica de inicio-fin cocciéon
Enfriamiento Ventilacién Tangencial

Seguridad Proteccidn resistencia Grill

Tipo de horno Horno multifuncion

Tipo de mandos Mandos
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Volumen

103Lt

PROGRAMAS DE COCCION

Coccidn con Calor Inferior

Coccion Tradicional

Coccidn Intensiva

Coccidén Ventilada

Grill

Doble Grill

Grill con Ventilador

Coccion Ventilada + Coccidn
con Calor Inferior

Coccidn Ventilada ECO

Adecuada para recalentar las viandas.

Funcionamiento ideal para todas las recetas tradicionales de pan, pasteles y asados.

La resistencia superior e inferior junto al ventilador aseguran una coccién rapida y uniforme.
Ideal para pizza, pan, carnes asadas, lasafia y quiches.

La combinacidn entre ventilacién y resistencia circular permite cocinar diferentes tipos de
alimentos sin mezclar olores y sabores.

Para gratinar rapidamente la superficie de los alimentos.

El calor proviene sdlo del grill superior: ideal para tostar, gratinar y dorar los alimentos, idéneo
para la carne, pescado y pasta.

La accidon combinada del ventilador con la del grill permite una coccién rapida y profunda
necesaria para los alimentos de gran volumen.

La combinacidén de los tipos de coccién crea un programa perfecto para cucinar una excelente
pizza, tartas saladas o postres rellenos de fruta.

Programa con bajo consumo de energia, ideal para recalentar y para los alimentos que
requieren una coccién delicada y progresiva.
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DIBUJOS TECNICOS

143

590
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